m
SAGE

RESTAURANT

SAGE CLASSICS

SUPPE UND VORSPEISEN
SOUP AND STARTERS

KREUZBERGER KARTOFFELSUPPE MIT FLUSSKREBS & AVOCADO 7,50 €
KREUZBERG POTATOESOUP WITH CRAYFISH & AVOCADO

GEMISCHTER SALAT 6,00 €
MIXED SALAD
GRATINIERTER ZIEGENKASE AUF BLATTSALATEN 9,00 €

GRATINATED GOAT CHEESE ON SALAD LEAVES

CAESAR’S SALAD

MIT FRANZOSISCHER MAISPOULARDE 10,50 €
WITH CORN FED CHICKEN
ODER SAUTIERTEN RIESENGARNELEN 14,00 €

OR SAUTEED TIGER PRAWNS

TATAR VOM RINDERFILET
TATAR OF TENDERLOIN

KLEIN 100 G 9,00 €
SMALL 100 G
GROSS 160 G 14,00 €

LARGE 160 G



m
SAGE

RESTAURANT

HAUPTGANG
MAINCOURSE

PAPARDELLE MIT FILETSPITZEN & SALSICCIA, CHILI UND AUSTERNPILZEN
PAPARDELLE WITH TENDERLOIN STRIPES & SALSICCIA, CHILI AND OYSTER MUSHROOMS

PARMIGIANA MELANZANE (AUBERGINEN-TOMATEN-AUFLAUF)
MIT BUFFELMOZZARELLA UND SAUTIERTEM BLATTSPINAT
PARMIGIANA MELANZANE (AUBERGINE-TOMATO-GRATIN)

SAUTEED SPINACH AND BUFFALO MOZZARELLA

WIENER SCHNITZEL MIT KARTOFFEL-GURKENSALAT
WIENER SCHNITZEL (VEAL) WITH POTATOE-CUCUMBERSALAD

WALISISCHES LAMMCARREE MIT BOHNENCASSOULET UND GRENAILLE KARTOFFELN
WELSH LAMBRACK WITH CASSOULET AND GRENAILLE POTATOES

ENTRECOTE 200G

ENTRECOTE 200G

ODER

OR

FILETSTEAK 220G

TENDERLOIN STEAK 220 G

JEWEILS MIT KLEINEM GEMUSE UND PONT NEUF KARTOFFELN
WITH SMALL VEGETABLES AND PONT NEUF POTATOES

SAUCE BEARNAISE APART

DESSERT

CREME BRULEE MIT TAHITI VANILLE
CREME BRULEE WITH TAHITI VANILLA

SAGE CHOCOLATE ATTACK

AUSWAHL VON ROHMILCHKASEN MIT CHUTNEY UND FEIGENCREME
FINEST CHEESE, CHUTNEY AND CREAM OF FIGS

KLEIN

SMALL

GROSS

LARGE

17,00 €

16,00 €

19,00 €

24,00 €

22,00 €

26,00 €

2,50 €

6,50 €

9,50 €

8,00 €

12,00 €



	Karte Oktober2011 1
	Karte Oktober2011 2

