
 
 

ABENDKARTE 

 
Suppe 

Rahmsüppchen vom Feldsalat, 

Topinki & Garnele 8,oo 

 

 

Vorspeisen 

Austern Fine de Claire,  

Rotweinschalotten und Chesterbrot 

6 Stück                                                     9,5o 

12 Stück                                                17,5o 

 

Tatar vom Label rouge Lachs                                                                  11,oo  

 

Richard’s Wildbratwurst  auf Feldsalat, 

kaltgerührte  Cranberries 10,00 

 

Kaninchenterrine mit schwarzem Olivensorbet, 

Brandade vom Räucherkabeljau & grüne Linsen 14,oo 

 

 

Hauptgerichte 

2-erlei vom Iberico Schwein mit glacierten Pfefferäpfeln  

Rosenkohl-Himbeergemüse und Kohlrabimousse 22,oo 

 

Brandenburger Hirschkalbskeule mit Schmorschalotten, 

Jerusalem-Artischocken und Pistazienkrapfen                         21,50 

 

 

Vegetarisch 

Geschmorter Römersalat auf Rote Bete, 

Pistazienschmelz & Pfirsichluft 15,oo  

    

 

Fisch 

Gebratener Seeteufel auf Rotweinspinat, 

Kräuter-Graupenrisotto 24,oo   

 

 

Dessert 

Topfensouffle mit ‘se Air of the Sternanis 

und Zwetschgenröster  9,oo 
 

 

 

 

 

 

 

 

-Kreuzberg, den 24.02.2010- 


