B
SAGE

RESTAURANT
ABENDKARTE

Suppe
Rahmsiippchen vom Feldsalat,
Topinki & Garnele

Vorspeisen

Austern Fine de Claire,
Rotweinschalotten und Chesterbrot
6 Stiick

12 Stiick

Tatar vom Label rouge Lachs

Richard’s Wildbratwurst auf Feldsalat,
kaltgeriihrte Cranberries

Kaninchenterrine mit schwarzem Olivensorbet,
Brandade vom Raucherkabeljau & griine Linsen

Hauptgerichte
2-erlei vom Iberico Schwein mit glacierten Pfefferapfeln
Rosenkohl-Himbeergemiise und Kohlrabimousse

Brandenburger Hirschkalbskeule mit Schmorschalotten,
Jerusalem-Artischocken und Pistazienkrapfen

Vegetarisch
Geschmorter Romersalat auf Rote Bete,
Pistazienschmelz & Pfirsichluft

Fisch
Gebratener Seeteufel auf Rotweinspinat,
Krauter-Graupenrisotto

Dessert
Topfensouffle mit ‘se Air of the Sternanis
und Zwetschgenroster

-Kreuzberg, den 24.02.2010-
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